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Schulerinnen gewinnen bei Jugend forscht junior

Lina Bousakri (links) und Maja Jackel freuen sich mit dem Oberbilrgermeister der Stadt Kassel, Sven Schoeller, Gber den Er-

folg beim Landeswettbewerb Jugend forscht junior.

FULDA/KASSEL

Zwei Schilerinnen der
Fuldaer Rabanus-Mau-
rus-Schule sind beim
Landeswettbewerbs Ju-
gend forscht junior in
Kassel besonders geehrt
worden

Das Forschungsprojekt von
Lina Bousakri und Maja Jackel
von der Rabanus-Maurus-
Schuleistunldngst an der Uni-
versitdt Kassel als beste Arbeit
des Landeswettbewerbs Ju-
gend forscht junior geehrt
und mit dem Sonderpreis
»Schopferisch beste Arbeit“
pramiert worden. Das teilt die
Schule mit.

Fir die Prdsentation ihres
Projektes mit dem Titel ,Na-

schen ohne Reue - Frucht-
gummis siif$, aber gesund mit
Miraculin® erreichten die bei-
den Zwolfjahrigen auch den
ersten Platz im ,Fachgebiet
Biologie“ und erhielten den
,KaThinkas MINT Preis“ der
Kathinke-Platzhoff-Stiftung
und den Sonderpreis ,source
of inspiration“ der cdw Stif-
tung, wie die Schule weiter
mitteilt.

Vor ihrem Erfolg mussten
sich Lina und Maja aber zu-
ndchst im Rahmen der AG
»Forschen und Experimentie-
ren“ der Rabanus-Maurus-
Schule mit Hilfe ihrer Lehre-
rin Dr. Christine Ziegler in-
tensiv in die Grundlagen der
Geschmackswahrnehmung
und der Vererbung einarbei-
ten. Darauf aufbauend haben

sie dann ein Fruchtgummi aus
sauren, vitaminreichen
Fruchtsidften ohne Zuckerzu-
satz entwickelt, der Naschen
erlaubt, aber Diabetes und
Ubergewicht nicht fordert.

Nach der Entwicklung ers-
ter Prototypen in der Schule
und deren Verkostung holten
sie sich fiir die Herstellung ih-
rer Fruchtgummis auch Tipps
heimischer Konditoren und
testeten bei Ralf Schifer und
Prof. Dr. Philipp Seibert vom
Fachgebiet Technologie
ptlanzlicher Lebensmittel der
Hochschule Fulda maschinel-
le Produktionsverfahren.

Das bei der Herstellung der
Fruchtgummis verwendete
Miraculin ist ein Glycoprotein
ausden Friichten der Wunder-
beere, schreibt die Schule.
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Wirke dieser Stoff auf die Zun-
ge ein, dndere sich das Ge-
schmacksempfinden, sodass
saurer Geschmack in die Emp-
findung von Siile umgewan-
delt werde. ,Lina und Maja
haben innerhalb ihrer For-
schungsarbeit auch ent-
schliisselt, nach welchem Ver-
erbungsmodus die Fahigkeit,
auf Miraculin zu reagieren,
vererbt wird“, teilt die Schule
mit und betont weiter: ,Mit
ihrer Begeisterung fiir ihr The-
ma und vor allem mit ihrer
wissenschaftlichen Genauig-
keit haben Maja und Lina die
Fachjury Biologie und auch
die Jurys der anderen Fachge-
biete iiberzeugt und so ver-
dient die Auszeichnung fir
die beste Arbeit des Wettbe-
werbs erhalten.” han
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